
 

WEINEXPERTISE 
WEINBRAND, VSOP 
„im Eichenfass gereift“ 

 
JAHRGANG       ANALYSEWERTE 

        ALKOHOL     40,0 % Vol.
          
LAGE         

 
         ARTIKELNUMMER 

ANBAUGEBIET      99283 
Württemberg 
        EAN 
REBSORTE              FLASCHE  4040225992830  

         
 
QUALITÄTSSTUFE            FLASCHENGRÖSSE  
Weinbrand        0,35 l 

  
  
HERKUNFT 
Collegiums-Weine des Jahrgangs 2000 vom Württemberg. 
 
DESTILLATBEREITUNG 
VSOP steht für Very Special Old Pale, also „ganz besonders alt und hell“.  
Weinbrände mit dieser Qualitätsbezeichnung zeichnen sich durch eine mindestens 
vierjährige Eichenfasslagerung aus. Dieser Weinbrand, ein feiner Brand aus Collegiums-
weinen des Jahrgangs 2000 reifte acht Jahre in kleinen Barrique-Fässern und darf diese 
besondere Altersprädikatsbezeichnung tragen. 
 
DESTILLATROFIL  
Goldgelb mit grünen Reflexen. Feine Karamellnoten sowie Aromen von reifen Äpfeln, 
Quitten, Butter, Vanille und Süßholz. Am Gaumen ist der Weinbrand mild und hat feine 
Karamell-Noten. Er ist präsent und sehr elegant. 
 
SERVIERTEMPERATUR   16 - 18°C  
 
GENUSSEMPFEHLUNG 
Nach einem Mokka, zu einer Havanna-Zigarre oder nach einem Schokoladendessert.  


