
 

 
 
 
 
 
 

WIR LIEBEN UND LEBEN WEIN 
 

 
 

 
 

 

 
 
ART. NR. 79056  
EAN FL 0 EAN KARTON 0 

 

 
REBSORTE 
 

 
Chardonnay 

ALKOHOL 13,5 Vol. 
RESTZUCKER 1,4 g/l 
SÄURE 6,0 g/l 

WISSENSWERTES 
Rund um den Uhlbacher Götzenberg findet die Chardonnay-Rebe 
idealste Bedingungen: Eine kühle ausgesuchte Lage mit 
Muschelkalkboden und leicht erwärmbarem, sandigem Bodengefüge. 
Vollreif gelesene Trauben und ein Ausbau über 6 Monate im Tonneau. 
 
CHARAKTER 
Im Glas erwartet uns ein feines Gelb mit goldenen Reflexen. Aromen 
von Ananas, Honig, Quitte, Dörrapfel, Karamell, Vanille und 
Marzipan umspielen Nase und Mund. Ein buttriger, nussiger, 
cremiger Wein, mit feiner Mineralität und zugleich körperreich und 
schmelzig. 
 
EMPFEHLUNG ZU 
Steinbutt mit Bandnudeln und beurre blanc, cremiges Risotto mit 
Meeresfrüchten, geschmortes Kalbfleisch oder eine schöne Käseplatte. 
 
 
TRINKTEMPERATUR 10-12 ° C 
OPTIMALE TRINKREIFE 2023-2030 


