
 

WEINEXPERTISE 
SPÄTBURGUNDER trocken Grande Réserve 

 
 

JAHRGANG       ALKOHOL     13,5 % Vol. 
2017        RESTZUCKER     2,0 g/l 
        SÄURE       5,8 g/l 
LINIE        ENTHÄLT SULFITE 
Kult 
        ARTIKELNUMMER 
ANBAUGEBIET      18076 
Württemberg      
        EAN 
REBSORTE              FLASCHE  4040225180763 
Spätburgunder      KARTON   4040225180701 
  
QUALITÄTSSTUFE            FLASCHENGRÖSSE  
Qualitätswein      0,75 l 

  
  
HERKUNFT 
Eine Grande Réserve entsteht nur in besonderen Jahrgängen in den besten Lagen des 
Collegium Wirtemberg. 
  
WEINBEREITUNG 
Auswahl von Trauben nur bester Qualität, die bei der langen Maischegärung zum Teil 
ganz vergoren wurden. Weinausbau über 32 Monate im neuen, französischen Barrique. 
 
WEINPROFIL 
Dunkles Rot. In der Nase eine nuancenreiche Aromatik: Süßkirsche, Cassis, Veilchen, 
Brombeere, Leder, Vanille, Kakao, Süßholz. Der Wein verströmt seine Aromen förmlich! 
Am Gaumen zeigt er seine Extra-Klasse mit einem tollen Geschmackerlebnis: Nicht nur 
die tolle Frucht ist wiederzuerkennen, sondern auch die Fülle und die wunderschöne 
Struktur dieses Weines. Feine Tannine und Eleganz unterstreichen seinen Charakter. 
 
SERVIERTEMPERATUR  16 - 18°C 
 
GENUSSEMPFEHLUNG 
Wildragout mit Rotkraut, Rehrücken mit Pflaumen-Schokoladensauce und Perigord-
Trüffel, Brie mit Trüffel. 


